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Bouteilles consignées
consigne non payante,

collecte et réemploi par nos
soins

Agriculture biologique
toutes nos boissons sont

certifiées bio par Qualisud

BRASSERIE WINTERHOLER

ÉTÉ 2026

BIÈRES ET BOISSONS ARTISANALES

Depuis 2020, nous produisons
des boissons bio en bouteilles
consignées.
Notre équipe, composée de 2
associés, Nicolas et Rémi, et
de 3 salariés, met tout en
œuvre pour garantir trois
priorités :

le goût,
la proximité

et la réactivité.

NOS ENGAGEMENTS

CONTACTS



AMBRÉE
Bière ronde et fruitée avec des notes de
caramel et de noisette. L’incontournable de la
brasserie Winterholer. Alc. 6.5%)

Bouteille 50cL et fût 20L*

BLONDE

INDIA PALE ALE

BLANCHE

BRUNE

Bière blonde cuivrée, douce avec des
arômes de fleurs et de miel.

Bière blonde houblonnée à l’amertume
modérée. L’infusion houblon Cascade
apporte des arômes de fruits de la passion
et d’agrumes

Bière au froment, elle exprime la fraicheur
avec des notes d’agrumes et le trouble
caractéristique des bières blanches.

Bière noire aux notes briochées et chocolatées
provenant de l’utilisation de malts torréfiés.
Cette bière est douce avec une amertume
légère

Alc. 6.5%
Bouteille 50cL et fût 20L*

Alc. 6.5%)
Bouteille 50cL et fût 20L*

ÉTÉ 2026

(*) le taux d’alcool peut différer pour les bières en fût

Alc. 5.9%)
Bouteille 50cL et fût 20L*

Alc. 5.9%)
Bouteille 50cL

BIÈRES TRADITIONNELLES
Disponible toute l'année, cette gamme de ales pur malt met en avant le style
caractéristique de la brasserie Winterholer : arômes et équilibre.

Bières certifiées agriculture biologique par Qualisud



Bières certifiées agriculture biologique par Qualisud

Disponible le temps d’une saison ou d’un brassin,
les bières spéciales reflètent notre créativité et notre quête d’équilibre

Bière blanche infusée avec des fleurs d’hibiscus. Après 3 ans
de succès , elle revient encore pour les beaux jours!

BLANCHE HIBISCUS

Brassée avec de l’engrain (petit épeautre) de la ferme
d’Orvillier, cette blonde de style Pale Ale dévoile une finesse
aromatique élégante aux notes céréalières.

Des recettes originales et gastronomiques

Alc. 4.9%)
Bouteille 33cL

Fût 20L

Brassée avec l'eau de source, le raisin et l’orge du
château Beynat, vigneron en biodynamie à Saint Magne
de Castillon. Cette bière allie arômes fruités et
douceur maltée, une belle célébration de notre terroir.

BIÈRE AU RAISIN
Alc. 5.9%)

Bouteille 33cL
et 50cL

BLONDE PAYSANNE AU PETIT EPEAUTRE

Alc. 5.9%)
Bouteille 33cL

NEIPA AU FRUIT DE LA PASSION

Alc. 5.9 %)
Bouteille

33cL

BIÈRES SPÉCIALES
ÉTÉ 2026

Bière de style New England IPA, au très aromatique et à
l’amertume modérée. Après un houblonnage à cru, les fruits
de la passion sont ajoutés afin de déclencher une nouvelle
fermentation.

Alc. 6.5%)
Bouteille 50cL

NOUVEAUTÉ

LAMBICUS BORDICUS
Ambrée de garde fermentée 18 mois en barrique en
présence de levures belges Brett. bruxellensis . Puissante
et équilibrée, elle s’inspire du style Lambic en moins acide.

Alc. 10%)
Bouteille 50cL



Bières certifiées agriculture biologique par Qualisud

Entre fraîcheur citronnée et douceur de framboise, cette
fermentation naturelle développe un profil délicat, fruité et
désaltérant.

FRAMBOISE

Bouteille 33cL

Matcha délicat, menthe et citron s’expriment dans cette
fermentation naturelle pour une boisson légère, végétale
et intensément rafraîchissante

MATCHA

Bouteille 33cL

Bouteille 33cL

CITRON-GINGEMBRE

ÉTÉ 2026

La fraîcheur du citron rencontre la chaleur du gingembre
pour une bouche fraîche et stimulante

NOUVEAUTÉ

BOISSONS
SANS ALCOOL

PETILLANTS NATURELS SANS ALCOOL
Stables à température ambiante, ces pétillants issus de fermentation naturelle sont non filtrés et
non pasteurisés, afin de préserver toute leur richesse aromatique et leurs qualités intrinsèques.
Sans sucre, et avec max. 0,8 % d’alcool, ils relèvent de la catégorie des boissons sans alcool

LIMONADE CITRON
Disponible uniquement en fut, notre limonade au citron
a une teneur en sucre modéré pour un équilibre
sucre/ acidité rafraîchissant

Alc. 0.0%)
Fût 20L

LIMONADE



Bières et saké et koji certifiés agriculture biologique par Qualisud

Saké français au riz de Camargue bio élevé en barrique
de Sauternes. Arômes de fruits exotiques et de poire
mêlée à des notes de miel, de noix de coco et de riz.
Cuvée d’exception produite en série limitée : 500
bouteilles numérotées vendues dans leur coffret bois.

SAKÉS WINTOJI
ET KOJI DE RIZ

ÉTÉ 2026

SAKÉ WINTOJI® -CUVEE MILLÉSIMÉE

Alc. 14.5%)
Bouteille 75cL

SAKÉ WINTOJI® NIGORI

Alc. 13.5%
Bouteille 50cL
Bag In Box 5L

Assemblage de sakés élevés en barrique, non filtré, non pasteurisé et
nourri des particules nobles du riz, il dévoile un trouble naturel et une
texture soyeuse. Son profil brut et son intensité en font une base idéale
pour l’élaboration de cocktails créatifs ou des accords gastronomiques

Sakés français de style nihonshu (env. 14 % vol.) se dégustant comme un
grand vin ou en mixologie.Une signature déjà reconnue par des tables
étoilées, dont celles des chefs Philippe Etchebest et Yannick Alléno.

KOJI DE RIZ DESHYDRATÉ MIKITA®
Le koji de riz est un ingrédient utilisé depuis des siècles en cuisine japonaise.
Naturellement riche en enzymes, il permet d’intensifier les goûts (umami), d’attendrir les
viandes et de révéler le potentiel des aliments, simplement en marinade, en sauce ou en
préparation culinaire. Produit par nos soins avec du riz de Camargue, déshydraté pour une
utilisation facile, il est disponible en plusieurs versions selon l’application recherchée.
Nous restons à votre disposition pour vous accompagner dans ses usages.



Bières certifiées agriculture biologique par Qualisud

BIÈRES & LIMONADE EN FÛT ET TIREUSES

GAMME DE BIÈRES PRESSIONS

Nos bières en fût sont aussi délicieuses que nos bières bouteilles,
seul le taux d’alcool est inférieur d’env. 0.5% car elles ne sont pas
refermentées pour la prise de mousse

FORMAT DES FÛTS
Fûts inox de 20L, tête plate type A
Possibilité de fût 30L sur demande

LOCATION DE MATÉRIEL
Nous louons des tireuses, des adaptateurs et des
verres pour petits et gros évènements

INSTALLATION DE TIRAGE PRESSION FIXE
Nous accompagnons nos clients pour l’installation et
l’entretien de leur système de tirage pression

NOS SERVICES

ÉTÉ 2026

CONDITIONNEMENT
EN FÛTS 20 OU 30L

BLONDE LÉGÈRE
IPA
BLANCHE
AMBREE

4.9%
5.9%
4.9%
5.9%

ALCOOLDISPONIBILITÉ

LIMONADE CITRON 0.0%
BLANCHE HIBISCUS 4.9%



Un nez de peau de pommes et des notes de sureau : ce
cidre de caractère est tout en sympathie ! A la fois fruité
et légèrement amer, ce pur jus de pommes normandes est
sublimé par une fine bulle (naturelle !).

JUS DE POMMES

Certifiées agriculture biologique par CERTIPAQ

LE DECL’HIC

CIDRES ET JUS DE POMMES HIC

CIDRE BRUT
Alc. 5.5%)

Bouteille 33cL
et 75cL

CIDRE DEMI-SEC
Un cidre unique né de l’assemblage de pommes à cidre
normandes, qui lui donnent son caractère normand, et
de pommes acidulées du Lot-et-Garonne qui lui
apportent la sucrosité et l'acidité de sa fin de bouche.
Un pur jus fruité et complexe, guilleret, facile d’accès et
pétillant à souhait : à la cool !

Alc. 5%)
Bouteille 33cL

et 75cL

Une fermentation selon la méthode traditionnelle normande, une
prise de mousse naturelle et aucun intrants pour un goût pom’pom’pom !

Pur jus de pommes non filtrés à déguster à tout moment de la journée !

Les produits de notre partenaire, la Cidrerie HIC à Sadirac (33) : des purs jus de
pommes bio transformés en Gironde dans une dynamique 0 déchets en valorisant
les partenariats locaux et l'inclusion sociale.

CIDRES

Avec ses notes de pommes cuites et de compotes, le
DECL’HIC est un pur jus réconfortant ! Composé de
pommes normandes avec 20% de pommes à cidre pour
une pointe d’amertume, c’est notre jus signature !

Bouteille 1L

L’IDYLL’HIC
Croquez la pomme avec ce pur jus de pommes
à jus du Lot-et-Garonne : un jus vif et frais !

Bouteille 1L
et 33cL


